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Le thème est bien évidement la cuisine avec des questions de base mais aussi  des questions plus recherchées et poussées. Ci-dessous, retrouvez les différents  

	 Techniques de base - Afpa
	 9 Comments


Dictionnaires historiques de cuisine et des aliments -BALTAZAR : Le  dictionnaire de la bonne cuisine. 1881 dictionnaire complet des termes  culinaires.

            Quelques termes culinaires : - Les recettes de cuisine d'Annie


            Lexique culinaire (les verbes) - Aline Bianca Cuisine Dans les recettes, on rencontre souvent des termes spécifiques, plus ou moins courants. Selon le contexte, on parvient généralement à deviner quelle action se cache derrière. Mais ce jargon peut aussi rester obscur. D’où l’intérêt d’un lexique culinaire ! Si vous n’êtes pas un cuisinier professionnel, vous vous êtes sûrement déjà retrouvé pantoisLire la suite Lexique  dico culinaire français - anglais - My Little Recettes dictionnaire culinaire français - anglais, un outil bien utile pour celles et ceux qui ont du mal à trouver leurs mots. en anglais.  ciseau de cuisine kitchen shear ciseler to slash – to snip citron lemon citron (zeste) lemon zest citron vert lime citrouille pumpkin clarifier to clarify La Grande Cuisine - lexique de termes culinaires La cuisine française à l'honneur : recettes classées, dossiers gourmands et diététiques, cuisine régionale, trucs et astuces.  préparation culinaire composée de plusieurs éléments et destinée à la confection d'un plat.  Ce terme est surtout employé pour les amandes, qui sont mondées après avoir été débarrassées de leur  Lexique culinaire - À vos fourneaux ! - Cuisine française

            Tailler : To chop: hâcher ou concasser; To chunk : couper en morceaux; To cut :  couper; To dice : Ciseler (en petits dés); To mince : émincer; To slice : Emincer  View MOOC-Cuisine-Afpa-Saison-1.pdf from AA 1profession _ SAISON 1 _  CUISINIÈRE CUISINIER 101 T101 echniques de base Termes culinaires 32 … donné dans leurs traités agricoles des recettes de cuisine l'ouvrage De re  coquinaria (L'Art culinaire) Ce n'est pas un hasard si les termes les plus cou-. durable, d'où 
            
Quiz Termes de Cuisine 1 - Feuille de travail / test papier EXPLICATION à TERME DE CUISINE : Pour chaque explication, identifiez le terme de cuisine (un mot) le plus appropié. 1. passer à l'eau bouillante des aliments crus (les légumes) pour un peu de temps et ensuite dans l’eau froide pour en arrêter la cuisson • griller • cuire au four • incorporer • blanchir Vocabulaire culinaire - Cours et exercices de français ... Exercice de français "Vocabulaire culinaire" créé par anonyme avec le générateur de tests - créez votre propre test ! Voir les statistiques de réussite de ce test de français Merci de vous connecter au club pour sauvegarder votre résultat. Apprendre le français : le vocabulaire de la cuisine - YouTube

            Vocabulaire de la cuisine et plus encore (A2)

            Déglacer, clarifier, cuire à blanc Ces concepts de cuisine vous paraissent un  peu abstraits? Pas de panique, on vous explique les 10 termes les plus courants   Extrait du Cuisinier françois. « Potage de tortuës. Prenez vos tortuës, leur coupez  la teste & les pieds, puis les faites cuire avec de l'eau, quand elles seront  LEXI QUE DES TERMES DE CUISINE ET DE RESTAURANT V1 - Morceau de papier sulfurisé ou aluminium roulé en forme de tuyau et placé dans l'orifice pratiqué dans la pâte des pâtés en croûte ; permet l'évacuation de la vapeur. - Cylindre métallique permettant de poser un chinois au dessus d’un récipient large afin de passer seul termes culinaires de A à Z - cuisine de notre terroir ... Terme utilisé le plus souvent pour les tomates. Il faut pour cela épépiner et peler la tomate (la monder) et la découper en petits cubes.  Membrane graisseuse entourant les viscères du cochon, en forme de filet. Elle est utilisée en cuisine pour maintenir une préparation (pâté, crépinette, paupiettes) et … TECHLGE CLARE Le vocabulaire culinaire
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termes culinaires de A à Z - cuisine de notre terroir ...


Petit lexique des termes culinaires et des ingrédients « spéciaux » Certaines expressions peuvent provoquer des interrogations. De même que certains ingrédients ne sont peut-être pas connus de tous. Voici les expressions que j’ai coutume d’utiliser dans mes recettes et quelques produits que vous aimeriez sans doute connaître. Expressions : Abaisse : Bande de …
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Ramequin: Petit récipient de faïence ou de verrerie utilisé pour la cuisson au four ou au bain-marie (entre 7 et 8 cm de diamètre interne et environ 2/3 de tasse de capacité). Ras-el-hanout: Terme qui indique un mélange d'épices utilisé dans la cuisine de l'Afrique du Nord, aussi connu sous le terme d'épice à couscous. Ce nom signifie 
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